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Pinte 5ol 6,00€ . . . .
Biére bOU"'ei"e 25cl selon arrivages 4,00€ RRRRRRRRRRRR QLlog!;* P r o d u I 1-5 F r q I S d e S q I S O n
Coca / Coca zéro 33 3,50€ BIB Rouge BIB Blanc BIB Ros¢
Ora ngina 33l 3’50€ 100% Carignan 100% Chardonnay 100% Cinsault
Fanta orange / citron 33cl 3,50€ 3€ le verre 15cl 9€ le pichet 50cl : )
Oasis Tropical 33cl 3,50€
Ice Tea péche 33l 3,50€ | R
Schweppes Tonic / Agrumes 33l 3,50€ g:::n'ef 50%, Syrah 50% SEER
Jus de Fruits 25¢1100% fruits 3,50€ MCMVII «1907> 6€ 20€
(Pomme, ananas, orange) Cabernet 50%, Syrah 50%

Marcelin Albert TE 25€

leonqde 25¢l 100% fruits 315 0€ Fiit de chéne Syrah 60%, Grenache 40%

Supplément Sirop 0,20€ Lou Cigal 8¢ 32¢
(Menthe, fraise, citron, péche, Fat de chéne Syrah 80%, Grenache 20%
grenadine, orgeat, cassis)

Sirop a l'eau 2,50€

Eau de source ou gazeuse petite 3,50€ Le Romarin Viognier 100% 5€ | 18€
Eau de source ou gazeuse gande 5,00€ | Le Pigeonnier Chardonnay 100% 5€ | 18€

flpéritifs

Gris de Gris ! 5€ | 18€
Grenache gris 100%
Qué ! 6< | 20€

Syrah 70%, Grenache 20%, Carignan 10%

Ricard al 2,50€
Spritz ig?
Martini Rouge / Blanc &l 5,

Muscat 12l 3,50€

WhiSky 4cl (supp soft 1€) 7,00€ -
Jack Daniel’s 4 suppsoiie  10,00€
Rhum 4cl (supp soft 1€)
VOCI kCI 5¢l (supp soft 1€)

Olives de I'Oulibo

Cacahuetes

Boisaons Chaudes

i . Expresso 1,50€
(D[,ggoujo Allongé 1,80€
Cognac 4! 9,00€ Noisette ou Petit creme 1,80€
Armagnac I Grand créme 2,50€

Rhum vieux 4l Thé* 3,00€
Chocolat 3,50€ -

Café frappé* 3,00€

*Supplément lait +0,50€

Bailey's 4
Get 27 4
Menthe pastille 4l

¢
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Selon arrivages
Pour commencer
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Camembert réti au four 10€
Fuet Catalan entier 7€
Assiette de fromage 3€
1 Assiette de charcuteries 8€ ,
: Raco d'Anchois 5€ E ntrees

Assiette Charcuterie* Junior
< P I CI i. S Servis avec salade et frites maison @ la graisse de boeuf

Saucisse catalane® 15€ . I
Piéce du bOUCher* selon arrivages 16€ P a II.s
SBi::gc?srs:::ifo?n:‘:e sauce du jour 20€ SqUCisse Catalqne* Junior
- Tartare® 350gr env 24¢€ ou Piece du boucher* Junior
Magret de Canard® ssoqr env 25€ ’
Entrecéte™ 350gr env 25€ | *Fuet catalan, Magret séché, Desserts
Friton de cochon, Jambon de pays, 4
Salade r Magnum ou Céne !
Salade Campagnarde 16€ '

Sirop offert

<  Friton, magret séché, jambon. Selon arrivages

Salade de Saumon & Anchois  16€ )
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Glace Audeline 2 boules 6€ . i
Citron, Framboise, Mangue, Vanille de Madagascar, >
Caramel Fleur de Sel de Gruissan, y
Marbré Chocolat Noisette, selon arrivages.. M elw 5 € *
Magnum ou Cénes 4€ 2
Patisserie du jour 6€ W,

n fu
rcuter

Jeunes pouss
ou Jeunes pou

Entrées

Jeunes pousses saumon fumé
20/% ou Jeunes pousses charcuteries*

yret de canard® ssoqr

Cuisson conscillée Rosée

»

Plats

Tartare minute® 200greny

Sauciss:

Piece d

selon

Burger maison®

Desserts ;

Glace Audeline (2 boules)
ou Pétisserie du jour

Glace Mac

“4'Tous nos l quement le midi *
Tous nosgplatsésont servis avec trife aisse de boeuf et salade




