+— RESTAURANT

CARTE RESTAURANT

IS

RESTAURATION

RESTAURANT 4 TRAITEUR

. / . /
Soiree Privee

Plateaux Repas chauds
Pot de Départ ou Repas Cocktails

a partir de 40 personnes Petit Déjeuner

Cocktail SebeO ou Repas sur mesure Professionnel et Particulier



/[ ardoise @W

Plat du jour 14,30€
Suggestion de Chef Voir Ardoise
Petites Entrées du moment 6,30€

f\/ayémﬁs Froids

Entrée ou assiette a partager

-Terrine de Campagne maison 10,00€
(2 Tranches & cornichons)

-Saumon fume (12049) 14,50€
(Saumon fume, crevettes, beurre, toast)

Plats

-Tartare de Beeuf a I'italienne coupé au couteau (180g) 21,00€

(capres, parmesan, tomate séchee, Pommes de terre & salade verte)

-Tartare de Saumon coupe au couteau (180g) 22,00€

(herbes fraiches, oignon rouge, huile d'olive, Pommes de terre & salade verte)

-Salade de brie gratiné aux herbes 16,20€
(Salade verte, mini toasts de brie gratines aux herbes, tomates, pignons torrefiés et creme de
balsamique.)

-Salade Nordique 17,80€
(Salade verte, Saumon fume maison, crevettes, euf, tomates, crotitons)

-Salade Bressane 17,20€
(Salade verte, poulet pane, euf, tomates, croiitons, copeaux de parmesan, creme de balsamique)
-Salade du Quai Gourmand 20,30€

(Foie gras, magret de canard roti & fumeé maison, gésiers confits, @uf, tomates, crotitons)

08-2026



J\/ayépﬁs Chauds

-Onglet de Beeuf, pommes de terre & salade verte 22,50€

(Sauce du moment ou beurre maitre d'hotel)~ 2009

-Supréme de Volaille creme de Morilles 20,10€

(Riz pilaf et léegumes du moment)

-Cordon bleu Maison a notre facon 19,50€
“Poulet, comté affiné, Jambon cru” sauce tomates basilic monté au beurre

(Riz pilaf & legume du jour)

-Quenelle de Brochet sauce homardine 20,00€
(Tombée d'epinards & Riz pilaf )

-Pave de Cabillaud en croute d’herbes sauce curry vert 22,00€
(Tombée d’epinards & Riz pilaf)

-Gratin d'aubergines confites* 17,50€
(Aubergines roties, tomates confites, mozzarella Fior di Latte, sauce tomate, parmesan, basilic.

Servi avec salade verte.)

-Gratin de gnocchis de pommes de terre au gorgonzola et lard fume  1820€
Existe en version Vegé *

(Servi avec salade verte.)

Desserts Maison a I'ardoise 7.50€
Cafe Gourmand 8,10€
Faisselle (Creme, coulis) 5,00€

Demi Saint-Marcellin 6,00€

Livret des allergenes et origines des viandes

Egalement aisponivle en libre-service

Les prix sont nels, services, compris

08-2026

a la caisse.
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